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TORRY HARRIS                

ESPECIFICACIÓ TÈCNICA 

PRODUCTE                                                    : SÍPIA NETA SENCERA CONGELADA  INDIVIDUALMENT 

MÈTODE DE PRODUCCIÓ                          : MARINA (PESCA EXTRACTIVA) 

PACKING                                                        : TAPA I CAIXA AMB TOTA LA INFORMACIÓ  

VIDA ÚTIL                                                      : 24 MESOS DES DE LA DATA DE CONGELACIÓ  

EMMAGATZEMATGE I DISTRIBUCIÓ      : MANTENIR EN CONDICIONS DE CONGELACIÓ A TEMPERATURA    

                                                                            INFERIOR A -18ºC 

PARÀMETRES ORGANOLEPTICS I FISICOQUÍMICS 

COLOR                                           : BLANC 

OLOR                                              : FRESCA 

TEXTURA                                      : FERMA 

TEXTURE UN COP CUINADA   : TENDRA 

GLASSEIG                                     : 15%, 18.75%, 20% SEGONS DEMANADA DEL CLIENT 

FORMAT                                        : 1 x 10 KG,1 X 8 KG,1 X  6 KG, 6 X 1 KG, SEGONS DEMANADA DEL CLIENT 

MIDA                                              : U/1,1/2,2/4,5/7,8/12,13/20,20/40,40/60,60/UP (NÚMERO DE PECES PIECES PER Kg) 

PARÀMETRES MICROBIOLOGICS 

AEROBIS TOTALS (37
0
C) PER G              .             : 10

5
 UFC/GM 

E.COLI PER G                                                             : 0 

STAPHYLOCOCCUS AUREUS COAGULASA  

POSITIUS PER G                                                         : 100 

SALMONELLA PER 25 G                                          : ABSÈNCIA 

VIBRIO CHOLERAE PER 25 GMS                            :ABSÈNCIA 

VIBRIO PARAHAEMOLYTICUS PER 25 GMS       : ABSÈNCIA 

PARÀMETRES  QUÍMICS 

CADMI                                                                          : 1 ppm 

INGREDIENTS 

SÍPIA SENCERA NETA, AIGUA I SAL.  

MATÈRIA PRIMERA 

NOM CIENTIFIC                                                         : SEPIA SPP 

MÈTODE DE PRODUCCIÓ                                        : PESCA EXTRACTIVA 

ZONA DE CAPTURA                                                  : ZONA FAO 51 

 


